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Pakkekalenderen
8bnes kI 10 & 19

Der klippes og flettes
de fineste julehjerter

Sa&dan gor du

- Smgr og sukker piskes godt
sammen
- Kryderier, kakao, flade og @l
tilseettes og der piskes
- Mel og sirup heeldes i en
roreskal, gerne pa en
kgkkenmaskine,
da dejen bliver tung!
- Smgr og sukker-blandingen
tilseettes plus evt mere mel, :
til dejen er til at forme som en bolle. Dejen vil vaere ret bI(zid
- Lad dejen hvile i kgleskab minimum 4 timer, gerne natten over
- Tril dejen til pglser, som skaeres ud i ens stykker, der trilles til
kugler i cirka samme stgrrelse som en hasselngd-kerne, inden de
bliver bagt. Eller ggr dem store og firkantede ... som bagerens!
- Bag peberngdderne ved 190 grader i 14-18 minutter,
afhangigt af stgrrelsen. De skal vaere lysebrune og sprgde
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- bages med Jule-sten-gl fra
Thisted Bryghus hos

gnete B]¢r||g,
eJerl 3. generation

Du kan kgbe en ddse & 150 g @L-peberngdder her.
Spise dem her. Eller bringe dem hjem til én du holder af.
Maske til dig selv? b

Eller ... du kan selv bage
@L-peberngdder:

Ingredienser
til 1200 @L-peberngdder

500 g rgrsukker
250 g tempereret smgr
2 dl piskeflade
1 dl julegl, fx
Thy Jule-Sten-gl @\-pe
125 g lys sirup er spro
125 g mgrk sirup e G TN
40 g bagepulver Hvis du ikke lige skal bruge 1200 peber-
10 g stedt ingefzer | ngdder... s8 kan du halvere opskriften - og
10 g stgdt kanel der bli’r lidt ekstra god ol til bageren!
4 g stgdt peber
10 g stgdt kardemomme
12 g kakaopulver
1 kg hvedemel

rmz&dder
gee og \aekre #‘
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